Entrants

Assortiment de Gildes 12,50
Gilda de tomaquet semisec i

formatge

Gilda matrimoni amb piparra,

oliva i seito

(4u.)

Ostres al natural 15,00
3u.)

Ostres Viatge a Italia (3 u.) 16,00
Amb olivada, oli d’alfabrega i aigua
de tomaquet

Patates trufades 9,75
Amb nuvol de formatge

Calamari fritti 15,50
Amb maionesa citrica

Llauna de caviar (10gr) 24,00
Amb mantega i torradetes

Carpaccio de gamba 18,75
Amb pinyons, crema agra, caviar
d’oli, torradetes i mantega

Carpaccio de Wagyu 21,50
Amb encenalls de formatge

parmesa, ruca, pinyons,

acompanyat de torrades i mantega

Musclos a la brasa 15,50
Amb mantega i pebre negre molt al
moment

Musclos amb salsa Rivolto 16,50
Lleugerament picant

Filets d’anxova Nassari 14,50
Amb pa de vidre i mantega de pesto
Tartar de salmé marinat 16,50
Amb alvocat i crema acida citrica

Taula de mortadella IGP 9,75
Bologna

Amb gresinis

Flors de carxofa 18,50
Amb crema d’ou, guanciale i ndvol
de parmesa

Esparrecs verds a la brasa 16,50
Amb tomaquet semisec, oli
d'alfabrega i parmesa

Croquetes d'alberginia i 12,50

formatge
Sobre una base de tomaquet San
Marzano i formatge parmesa

Cassoleta de formatge 1,75
provolone

Amb tomaquet San Marzano,

lleugerament picant, i

acompanyada de pa de pizza

Pa de pizza 475
Amb tres tipus de farina i llarga
fermentacio

RIVOLITO

El nom Rivolto proveé del verb italia rivoltare,
que significa “donar volta” o “revolucionar”.

Aquest terme comporta una connotacio de
canvi profund, de transformacio i d'energia
transgressora. Rivolto renova la idea
d’'una experiencia culinaria que canvia
la perspectiva, que reinventa els sabors
tradicionals i que ofereix una proposta
que “revoluciona” allo que s'espera de la
gastronomia.

Aquest hom transmet passio, dinamisme
i un enfocament innovador, ideal per a
un lloc que es vulgui destacar per la seva
creativitat i la seva capacitat de sorprendre
els comensals.

RESTAURANTE

AN FELIy

Rivolto ocupa l'antic hostal de carretera
anomenat Can Feliu, historicament
concebut com a parada | descans per
al viatger. Avui, després d'una reforma
acurada inspirada en la calidesa de la
Toscana, combina [lencant de la seva
arquitectura original amb una atmosfera
elegant | acollidora. Un espai amb
restaurant, habitacions i esmorzars pensats
per gaudir sense pressa.

Al-lergens. En compliment del Reglament
(UE) num. 1169/2011 sobre la informacio
alimentaria facilitada al consumidor,
aquest establiment disposa, per a la
seva consulta, de la informacio relativa
a la presencia dal-lergens dels nostres
productes. Adreceu-vos al nostre personal
per a més informacio.

Pel tipus de cuina, pot haver-hi traces de
gluten.

Amanides

Nonna 12,50
Enciam llarg, canonges, ruca,

tomaquet, tonyina, ou dur, amanit

amb vinagreta de mostassa i

taronja

Cesar 16,50
Enciam llarg amb pollastre cruixent,
formatge parmesa i rovell curat

Canonges i salmé 15,50
Amanida de canonges, espinacs,

raves, salma, ricotta amb vinagreta

de mel i llimona

Stracciatella 16,50
Tomaquets cherry del Maresme

confitats, pinyons torrats, tomaquet
semisec italia i olives de Kalamata

Del mar a la muntanya

Calamar sencer a la brasa 17,50
Sobre llit de patates

Llobarro a la puttanesca 23,75
Salsa de tomaquet amb olives
de Kalamata, tomaquets cherry i

Jjulivert

Llobarro a la brasa 25,75
Amb verdures de temporada

saltejades

Llamantol a la brasa 49,50

Gratinat amb salsa citrica de
estrago i llimona

Flamenquin de pollastre i 14,50
mortadella
Amb festuc i mozzarella

Milanesa de pollastre 12,75
Amb salsa de tomaquet San

Marzano, patates fregides i

amanida basca

Ossobuco de vedella 20,50
tradicional
Amb patates fregides

Filet de vedella (aprox. 220g) 32,50
Amb amanida de ruca, tomaquet

semisec, encenalls de parmesa i

patates fregides
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Pasta feta al moment

Rigatoni
Macarrons XXL amb ragu
tradicional de vedella

Rigatoni al burro
Amb una de les millors mantegues
del mon de granja AOP MS Motte

Rigatoni al burro i caviar
Amb mantega de granja AOP MS
Motte i caviar

Ravioli (pasta farcida)
De gorgonzola i pera, amb crema
de formatge i nous

Panzerotti (pasta farcida)
De ricota i espinacs amb la nostra
salsa de carn i gratinats amb
formatge parmesa

Spaghetti portobello
Amb crema de bolets acabat a
taula amb formatge pecorino

Pappardelle estil nordic
Amb salmo

Pappardelle vongole
Pappardelle amb all, gambes,
cloisses i saltat amb all i bitxo

Pappardelle al tartufo
Amb crema de tofona i portobello

Pappardelle amb verdures
De temporada saltejades

Lasagna de verdures
Amb tomaquet San Marzano,
beixamel i formatge gratinat

Canneloni
De pollastre de corral amb
beixamel i formatge gratinat

Tagliatelle al “aglio”
Amb ou ferrat i saltejat de gambes

Tagliatelle amb llamantol

14,75

14,50

29,50

15,50

15,75

18,00

16,25

16,95

16,75

15,50

12,75

14,50

16,75

35,00

Opcio pasta sense gluten

RIVOLITO

Les nostres pizzes s'elaboren amb una
cuidada seleccio de farines premium
Petra, moltes a la pedra i combina-
des en tres varietats —una d’elles inte-
gral—, perfectament equilibrades per
aconseguir una Massa mMes saborosa,
lleugera i amb caracter.

Gracies a una llarga fermentacio a
temperatura controlada, obtenim una
textura unica, una major digestibilitat
I una massa amb personalitat propia,
que realca tot el seu sabor.

Per fornejar-les, utilitzem un forn gi-
ratori d’dltima generacio de la marca
Morello Forni: un forn mixt que combi-
na el gas, per aportar el poder calorific
de manera precisa i constant, amb la
llenya, que hi afegeix aroma i autenti-
citat.

Les nostres pastes fresques s'elabo-
ren al moment, respectant la tradicio
italiana per assolir el punt perfecte al
dente i transportar-vos directament a

Risottos

Risotto d’'esparrecs
Risotto d'esparrecs verds amb
parmesa

Risotto de ceps i tofona
Risotto de ceps amb lamines de
portobello i ndvol de parmesa

16,50

17,75

Consulteu pel risotto de temporada

la Toscana.

Pizzes classiques

Margherita
Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte i alfabrega fresca

Prosciutto

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, prosciutto di Parma i
orenga

Prosciutto e funghi

Tomaquet San Marzano, mozzarela
fior di latte, prosciutto di Parma,
xampinyons i orenga (pots afegir un
ou per 1,50)

Tonno

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, tonyina, tomaquet semi
sec, ruca i alfabrega fresca

Pepperoni
Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte i pepperoni

Calzone

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, ragu de carn, ou i
alfabrega fresca

Cinc formatges

Mozzarella fior di latte, taleggio,
gongonzola, scamorza fumat,
encenalls de Grana Padano i
alfabrega fresca

Barbacoa Tutti Pleni

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, carn mixta picada,
pollastres brasejat i salsa barbacoa

1,75

13,75

14,50

14,00

14,50

15,50

16,50

15,75

Pizzes del pizzaiolo

La nostra Margherita kmO
Tomaquet San Marzano, tomaqguet
xerry del Maresme confitat,
mozzarella de bufala de Mas Guri
(Cassa de la Selva), mozzarella fior di
latte, i alfabrega fregida

Vegetariana

Base de carbassa brasejada, ceba
confitada, tomaquet, carbasso,
pebrot vermell, pebrot groc,
esparrec verd i mozzarella fior di
latte

Di Carlo

Mozzarella fior di latte, creme
fraiche, formatge gruyere,
guanciale, pera i mel

Rivolto

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, Stracciatella, mortadella,
pesto de festuc, festucs torrats i
alfabrega fresca

Carbonara

Mozzarella fior di latte, rovell d'ou
curat, guanciale, encenalls de
parmesa i pebre negre acabat de
moldre

Gamba Royal

Mozzarella fior di latte, tomaquet
San Marzano, gamba en carpaccio i
a petits trossos, amb el seu coral, sal
negra i alfabrega fresca

Tartufata
Mozzarella fior di latte, portobello,
salsa de trufa, gorgonzola i nous

14,75

14,75

16,50

16,50

16,00

19,50

16,75

Pizzes del mon

Menorquina

Sobrassada de porc negre Can
Companys, formatge Mag,
mozzarella fior di latte, mel i nous

Nordica

Mozzarella fiore di latte, créme
fraiche, salmo fumat, taperes
fregides i ceba morada

Habana

Mozzarella Fior di latte, formatge
cheddar, formatge havarti, pinya
caramel-litzada, espatlla de

porc marinada amb mojo citric,
cogombret adobat, salsa mostassa
i mel

Turca

Mozzarella fior di latte, pollastre,
ceba caramel-litzada, crema de
iogurt i orenga

Ibérica

Tomaquet San Marzano, mozzarella
fior di latte, pernil ibéric, ruca i
formatge parmesa

Opcio de massa sense gluten +3€

15,50

15,50

1775

16,75

15,75
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